LG CIP 812

Einsatzgebiet
Verfahren: Spriih- und CIP-Reinigung
Oberflachen: Im gesamten Bereich der Lebensmittelindustrie zur Behalter- und

Anlagenreinigung aus alkalibestandigen Oberflachen wie Edelstahl,
Chromnickelstahl, alkalibestandige Kunststoffe etcSpezielle
Anwendungsgebiete:Molkerei: Milch-, Joghurt-, Topfenlagertanks,

Separatoren, Erhitzer, etc.
Hinweis: Nicht alkalibestandige Materialien kdnnen Schaden erleiden! ArtNr. 540 BC 1350 kg
Art.Nr. 542 Kanister 29 kg
pH =14
im Konzentrat
Eigenschaften Vorteile
= Hochalkalisch = Ausgezeichnete Wirkung gegeniiber Fette, Ole und
= Basis: Kaliumhydroxid sonstige organische Verschmutzungen
= Nahezu schaumfrei (>40 °C) = Manuell oder im Umlaufverfahren einsetzbar
= Schwach schaumend (<40 °C) = QAV-frei

Nachhaltigkeit und Okologie

Nachhaltigkeit pragt unser gesamtes Denken und Handeln, was u.a. die Zertifizierungen 1SO 14001 und EMAS belegen. Auch im
Produktlebenszyklus achten wir auf einen schonenden Umgang mit der Umwelt und den Ressourcen: von der Rohstoffauswahl iber die
Produktion und Auslieferung bis hin zur automatischen Mitnahme der hollu Leergebinde und dem Recycling. Die hollu Gebinde, bestehend
aus PE und Karton, kénnen auch restentleert an den entsprechenden Abfall-Sammelstellen entsorgt werden. Unsere Kunden unterstiitzen
wir nachhaltig mit Schulungen, Reinigungsplénen und innovativer Dosiertechnik.



Anwendung

B[ [R][2]]
. NN 05-2% <80°C

Nach der Reinigung ist ausreichend mit Wasser von Trinkwasserqualitat nachzuspdlen bis mittels pH Messstreifen keine Alkalitat mehr
nachweisbar ist.

Spezifische Leitfahigkeit bei 20 °C

l};)onzentrahon 05 15 25 35 45 5
Leittahigkeit 4343 48 574 776 981 108
ms/cm

Konzentrationsbestimmung: 10 ml Anwendungslésung!
ml Verbrauch 0,/ n HCI x 0,10 = Gew.-% LG CIP 812

Dosierung

Je nach Verwendungszweck und Verschmutzungsgrad:
0,5-2,0 % (bis max. 80 °C)

Lagerhinweis

Das Produkt kann im Temperaturbereich von 4 °C bis +40 ° C gelagert werden.

Der Text dieser Produktinformation entspricht dem aktuellen Stand unserer technischen Kenntnisse und Erfahrungen und soll Sie nach
bestem Wissen undGewissen beraten. Er ist jedoch, aufgrund der Vielseitigkeit von Arbeitsweisen, Materialbeschaffenheit und Anwendung
keine rechtlich verbindlicheZusicherung bestimmter Eigenschaften.
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